湖州师范学院后勤服务中心食堂设备采购项目

采购文件

一、采购项目名称及采购内容
1. 采购项目名称：湖州师范学院后勤服务中心食堂设备采购项目
2. 采购项目编号：XZ2023-177
3. 采购组织类型：分散采购自行组织

4. 采购方式：校内公开招标
5. 采购预算：人民币贰拾陆万贰仟陆佰贰拾元整（￥262620元）。

二、采购清单（内容、数量、要求等）

	序号
	设备名称
	规格要求
	技术参数
	数量
	单位
	推荐品牌
	备注

	1
	广式双眼炒灶
	2000mm×1200mm×(800mm+（400-450）mm)
	1.灶体须选用 SUS 304 不锈钢板制作，台面不锈钢厚度须≥1.2mm；
	3
	台
	龙海、博立、九龙
	[image: image1.png]


和悦教工1/和悦学生1/和润一楼1

	
	
	
	2.灶圈口径Ф（350-450）mm×2；
	
	
	
	

	
	
	
	3.炉头须为预混节能炉头，须配有专用电子打火及熄火保护装置；
	
	
	
	

	
	
	
	4.炉膛内须采用优质耐火材料，具备保温隔热功能，结实耐烧耐高温；
	
	
	
	

	
	
	
	5.炉体支架须为高强度材料支架；
	
	
	
	

	
	
	
	6.须采用铜线风机；
	
	
	
	

	
	
	
	7.须具有双路断电防水开关；
	
	
	
	

	
	
	
	8.须具有风阀调节功能；
	
	
	
	

	
	
	
	9.每个炉头须配有全钢全铜一体式摇摆水龙头，结实耐用；
	
	
	
	

	
	
	
	10.炉通脚含支撑炉身的钢柱及可调高度不锈钢子弹脚；
	
	
	
	

	
	
	
	11.气源：天然气（12T）；用气量：≤8m³/H。
	
	
	
	

	
	
	
	12.电压：220V。
	
	
	
	

	
	
	
	▲13.本产品必须为节能产品，并提供相应的节能产品认证证书。
	
	
	
	

	2
	双眼大锅灶
	2000mm×1200mm×(800mm+（400-450）mm)
	1.灶体须选用 SUS 304 不锈钢板制作，台面不锈钢厚度须≥1.2mm；
	4
	台
	龙海、博立、九龙
	和悦学生1/和润一楼3

	
	
	
	2.灶圈口径Ф（700-750）mm×2；
	
	
	
	

	
	
	
	3.炉头须为预混节能炉头，须配有专用电子打火及熄火保护装置；
	
	
	
	

	
	
	
	4.炉膛内须采用优质耐火材料，具备保温隔热功能，结实耐烧耐高温；
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5.炉体支架须为高强度材料支架；
	
	
	
	

	
	
	
	6.须采用铜线风机；
	
	
	
	

	
	
	
	7.须具有双路断电防水开关；
	
	
	
	

	
	
	
	8.须具有风阀调节功能；
	
	
	
	

	
	
	
	9.炉通脚须配有可调高度不锈钢子弹脚；
	
	
	
	

	
	
	
	10.气源：天然气（12T）；用气量：≤8m³/H。
	
	
	
	

	
	
	
	11.电压：220V。
	
	
	
	

	
	
	
	▲12.本产品必须为节能产品，并提供相应的节能产品认证证书。
	
	
	
	

	3
	一大一小双眼灶
	2000mm×1200mm×(800mm+（400-450）mm)
	1.灶体须选用 SUS 304 不锈钢板制作，台面不锈钢厚度须≥1.2mm；
	3
	台
	龙海、博立、九龙
	[image: image3.png]1



和悦教工1/和悦学生1/和悦面档口1

	
	
	
	2.灶圈口径Ф（700-750）mm×1，（350-450）mm×1；
	
	
	
	

	
	
	
	3.炉头须为预混节能炉头，须配有专用电子打火及熄火保护装置；
	
	
	
	

	
	
	
	4.炉膛内须采用耐火材料，具备保温隔热功能，结实耐烧耐高温；
	
	
	
	

	
	
	
	5.炉体支架须为高强度材料支架；
	
	
	
	

	
	
	
	6.须采用铜线风机；
	
	
	
	

	
	
	
	7.须具有双路断电防水开关；
	
	
	
	

	
	
	
	8.须具有风阀调节功能；
	
	
	
	

	
	
	
	9.炉通脚须配有可调高度不锈钢子弹脚；
	
	
	
	

	
	
	
	10.气源：天然气（12T）；用气量：≤8m³/H。
	
	
	
	

	
	
	
	11.电压：220V。
	
	
	
	

	4
	广式单眼炒灶
	1200mm×1200mm×(800mm+（400-450）mm)
	1.灶体须选用 SUS 304 不锈钢板制作，台面不锈钢厚度须≥1.2mm；
	2
	台
	龙海、博立、九龙
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和悦面档口1/和悦盖浇饭1

	
	
	
	2.灶圈口径Ф（350-450）mm×1；
	
	
	
	

	
	
	
	3.炉头须为预混节能炉头，须配有专用电子打火及熄火保护装置；
	
	
	
	

	
	
	
	4.炉膛内须采用耐火材料，具备保温隔热功能，结实耐烧耐高温；
	
	
	
	

	
	
	
	5.炉体支架须为高强度材料支架；
	
	
	
	

	
	
	
	6.须采用铜线风机；
	
	
	
	

	
	
	
	7.须具有双路断电防水开关；
	
	
	
	

	
	
	
	8.须具有风阀调节功能；
	
	
	
	

	
	
	
	9.炉头须配有全钢全铜一体式摇摆水龙头，结实耐用；
	
	
	
	

	
	
	
	10.炉通脚须配有可调高度不锈钢子弹脚；
	
	
	
	

	
	
	
	11.气源：天然气（12T）；用气量：≤4m³/H。
	
	
	
	

	
	
	
	12.电压：220V。
	
	
	
	

	5
	六头煲仔灶
	（1100-1450）mm×（600-900）mm×(800mm+（150-450）mm)
	1.灶体须选用SUS304 不锈钢板制作，不锈钢厚度须≥1.2mm；
	2
	台
	龙海、 博立、裕富宝
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和悦教工1/和悦石锅饭1

	
	
	
	2.须配6个炉头及炉栅；一个进气接口；
	
	
	
	

	
	
	
	3.须带长明火装置，熄火保护装置；
	
	
	
	

	
	
	
	4.须配不锈钢可调脚；
	
	
	
	

	
	
	
	5.气源：天然气（12T）；用气量：≤6m³/H。
	
	
	
	

	6
	燃气双门蒸箱
	（1100-1300）mm×（750-900）mm×(1550-1800)mm
	1.燃气型24盘蒸饭柜整机采用SUS304不锈钢材质制作，板厚≥1.0mm；
	1
	台
	德海、裕富宝、 百晓生
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和悦教工

	
	
	
	2.门板保温使用高密度保温材料，整机箱体须采用优质保温材料，优质硅胶密封，密封性能稳定；
	
	
	
	

	
	
	
	3.烟囱内置，铸铁炉头；
	
	
	
	

	
	
	
	4.须配置电子打火及熄火保护装置；
	
	
	
	

	
	
	
	5.须采用不锈钢紧固件；
	
	
	
	

	
	
	
	6.气源：天然气（12T）；用气量：≤5m³/H。
	
	
	
	

	
	
	
	▲7.本产品必须为节能产品，并提供相应的节能产品认证证书。
	
	
	
	

	7
	电热旋转生煎炉
	（600-800）mm×(650-850)mm×（750-800）mm
	1.外形选用优质不锈钢材质，简约美观，清洗方便，易保洁；
	1
	台
	奔正、耿厨、领创
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和润一楼售卖间

	
	
	
	2.分体设计，锅可端拿，清洗方便；
	
	
	
	

	
	
	
	3.发热管分布广，发热面积广；
	
	
	
	

	
	
	
	4.智能控温，温度可调节；
	
	
	
	

	
	
	
	5.自动旋转，转速可调，360度旋转加热；
	
	
	
	

	
	
	
	6.炉圈内径480-620mm；
	
	
	
	

	
	
	
	7.电压：220V/380V，功率：4-6KW。
	
	
	
	

	8
	八头煲仔灶
	（1300-1600）mm×（600-900）mm×(800mm+（150-450）mm)
	1.灶体须选用SUS304 不锈钢板制作，不锈钢厚度须≥1.2mm；
	3
	台
	龙海、博立、[image: image8.png]


裕富宝
	和润一楼售卖间2/和悦石锅饭1

	
	
	
	2.须配8个炉头及炉栅；一个进气接口；
	
	
	
	

	
	
	
	3.须带长明火装置，熄火保护装置；
	
	
	
	

	
	
	
	4.须配不锈钢可调脚；
	
	
	
	

	
	
	
	5.气源：天然气（12T）；用气量：≤6m³/H。
	
	
	
	

	9
	单眼矮汤炉
	（400-800）mm×（400-800）mm×(400-800)mm
	1.炉体采用SUS304不锈钢材质制作；
	2
	台
	龙海、博立、裕富宝
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和悦面档口1/和悦盖浇饭1

	
	
	
	2.须配置电子打火和熄火保护装置；
	
	
	
	

	
	
	
	3.可调节不锈钢炉脚；
	
	
	
	

	
	
	
	4.气源：天然气（12T）；用气量：≤4m³/H。
	
	
	
	

	10
	十斗保温台
	1800mm×1200mm×800mm
	1.整体选用SUS304-2B优质不锈钢板制作，面板δ≥1.2mm，配有可调不锈钢子弹脚；
	3
	台
	厂制品
	[image: image10.png]


和润一楼售卖间3

	
	
	
	2.配4-5KW/220V电热管及可调温控器，具有防干烧功能；
	
	
	
	

	
	
	
	3.配10个配套的SUS304材质份数盘，δ≥0.8mm；
	
	
	
	

	
	
	
	4.进水阀和出水阀安装位置根据场地实际情况确定。
	
	
	
	


注：清单中标注“推荐品牌”的产品，在满足产品技术参数要求的前提下，允许供应商自选其他同等档次或优于推荐品牌产品投标。

三、投标文件要求

投标人的投标文件中应包含以下内容（投标文件密封，一式两份，一正一副，胶装成册。投标人的投标文件所有资料均须真实、有效，原件、复印件均须加盖公章，缺少采购文件要求的任何一项内容即作无效标处理）：

1.投标报价清单（含辅材费、人工费、机械费、安装费、设备费、税费等全部费用。投标报价高于采购预算视为无效报价。报价以人民币计，并以大写为准）。投标报价清单见附件，需单独密封，否则作无效标处理；
2.有效的营业执照副本复印件、税务登记证副本复印件（或“三证合一”营业执照副本复印件、或“五证合一”营业执照副本复印件）；

3.投标人开户银行、户名、账号；

4.投标代表身份证复印件；如非法定代表人投标，另提供法定代表人授权委托书原件、法定代表人身份证复印件；投标代表需提供在本单位近三个月缴纳社保的凭证；

5.项目实施方案，包括但不仅限于人员、安装、调试、验收、本地化服务等；

6.服务承诺书；

7.设备的技术参数响应表（应注明“正偏离”、“负偏离”和“无偏离”）；
8.提供自采购公告发布之日起至开标截止时间止的“信用中国”网站（www.creditchina.gov.cn）、中国政府采购网（www.ccgp.gov.cn）、“浙江政府采购网”（www.zjzfcg.gov.cn）投标人信用查询网页截图（至少提供2个）（以开标当日采购人核实的查询结果为准）；

9.提供自采购公告发布之日起至开标截止时间止的“国家企业信用信息公示系统”（ www.gsxt.gov.cn）投标人未在行政处罚期内和未被列入经营异常名录查询网页截图（以开标当日采购人核实的查询结果为准）；

10.其他相关证明材料。

四、投标文件递交及开标时间

开标时间：2023年12月18日下午14：00；

开标地点：湖州市二环东路759号湖州师范学院东校区明达楼202室；

联系人：鲍老师；电话：0572-2321363。

五、中标办法

本次评标采用综合评分法，总分为100分，其中价格分40分，技术、商务、资信及其他分60分。合格投标人的评标得分为各项目汇总得分，综合得分最高的为第一中标候选人。评分过程中采用四舍五入法，并保留小数2位。

投标人评标综合得分=价格分+（技术、商务、资信及其他分）。

1.价格分：40分。

投标报价高于采购预算的，则该报价为无效报价。在报价允许范围内，投标人中报价最低的为评标基准价，其价格分为满分，其他投标人的价格分按照下列公式计算：价格分=（评标基准价/投标人报价）×40。

2.技术、商务、资信及其他分：60分。

本部分按照评标小组成员的独立评分结果汇总数的算术平均分计算，计算公式为：得分=（评标小组所有成员评分合计数）/（评标小组组成人员数）

	序号
	评标内容
	分值（分）
	评分标准

	1
	业绩
	4
	投标人提供自2020年11月1日以来（时间以合同签订时间为准）承接过的类似项目的业绩：每个得1分，最高得4分。
注：须提供合同复印件（或扫描件），并加盖公章，否则不得分。

	2
	资质认证
	3
	1.投标人具有ISO9001（质量认证），ISO14001（环境认证），ISO18001(职业健康认证)，每提供一个得1分，最多3分，无不得分。

注：证明材料须提供证明扫描件，同时提供网上查询截图证明，加盖公章。

	
	
	4
	2.投标人具有售后十星级服务认证证书的得2分，

3.投标人具有企业信用等级“AA”级及以上认证证书得2分。

注：证明材料须提供证明扫描件，同时提供网上查询截图证明，加盖公章。未提供不得分。

	3
	实施方案
	16
	1.保证工期和安装进度的方案和措施（4分）

方案合理可行、执行有保障、内容齐全、结构完整、表述准确，符合本项目实际情况的得4分，方案有缺漏项或描述不符合本项目需求的每项扣0.5-1分，扣完为止；

2.保证质量的技术方案和措施（4分）

方案合理可行、执行有保障、内容齐全、结构完整、表述准确，符合本项目实际情况的得4分，方案有缺漏项或描述不符合本项目需求的每项扣0.5-1分，扣完为止；

3.拆卸、搬运、安装、调试、验收的方案和措施（4分）

方案合理可行、执行有保障、内容齐全、结构完整、表述准确，符合本项目实际情况的得4分，方案有缺漏项或描述不符合本项目需求的每项扣0.5-1分，扣完为止；

4.应急预案和措施（4分）

方案合理可行、执行有保障、内容齐全、结构完整、表述准确，符合本项目实际情况的得4分，方案有缺漏项或描述不符合本项目需求的每项扣0.5-1分，扣完为止；

	
	
	0-5
	根据投标人针对本项目的生产、安装、调试、验收的方案和措施由评委打分，最高得5分。

	4
	所投产品质量等总体评价等综合因素
	10
	1.根据投标产品的部件使用材料性能、整体性能、技术参数、技术规格、技术规范等技术指标与招标文件需求的匹配度和检测报告完整性进行综合评分。技术参数全部符合得基本分5分，技术参数实质性条款正偏离每一项加1分，最高加3分。技术参数实质性条款负偏离每一项扣1分，直到扣完为止。

2.评委根据投标产品的品牌知名度、质量、配套软件等进行横向综合比较评分，0-2分。
招标文件中标注▲的为实质性条款。要求提供检测报告或证书，如未提供则按负偏离处理。

	5
	竞争性因素
	9
	除带有标注▲参数的产品外，投标产品为经节能认证的节能产品或为一级能效的产品；或投标产品具有环保认证证书的；每一类证书得3分，最多得9分。（需提供检测报告或认证证书复印件，未提供不得分）

	6
	服务方案和人员配备
	5
	根据投标人售后服务承诺、操作人员培训计划、售后服务人员配置情况、故障到场时间承诺、服务水平承诺等情况进行综合评分（1-5分）。未提供的不得分。

	
	
	3
	投标人需具有政府主管部门颁发的燃气燃烧器具安装、维修资质的，或拟投入项目服务人员具有机电工程师证书或具有燃气工程师资格证书的，每提供一份得1分，最多得3分。

以上人员需提供资质证书扫描件或提供网络查询结果截图佐证加盖公章，未提供不得分。

	
	
	6
	质保期要求3年，每增加一年加3分，最高加6分（质保期低于3年作无效竞标处理）


以上评分标准中涉及到的相关证书、证明资料均需提供复印件并加盖投标人公章，未提供的此项不得分。

履约保证金

中标人于合同签订前向采购人交纳合同总价的1%作为履约保证金，按要求汇入采购人指定账号或提供保函。项目服务期履约完成后无息全额退还。履约保证金退还后，乙方应根据合同要求履行服务期内的义务。

采购人银行账户信息：单位名称：湖州师范学院；开户行：建行吴兴支行；账号：33001649335050002860。统一社会信用代码：123305004711725032。地址、电话：湖州市二环东路759号，0572-2321567。

付款方式

采购人在项目验收合格并试用一个月后，在满足付款条件的前提下向中标人支付合同价的全款。如遇特殊情况，由双方积极协商，争取及时付款。

其他

质保期：三年，自验收合格之日起计算。
完成时间：2024年2月20日前，完成所有设备安装。
本项目合同总价已包含项目实施所需的设备、材料（含辅料）、机械、人工等其他一切费用，包括新设备的运输安装，及为保证新设备能正常使用而新增的插座电源、水管、燃气金属软管等配套设施、相应替换旧设备的拆卸和搬运。替换的旧设备需搬运至校内采购人指定地点，投标人自行勘查现场后考虑报价，采购人不额外支付费用。

售后服务：
（1）要求提供7*24H电话咨询服务，中标人在接到采购人通知后在48小时内到达现场，并于2日内完成故障排除。

（2）中标人应根据采购人要求,派专业技术人员前往采购人单位免费为采购人指导安装并培训操作人员。

（3）保证保修的及时性，在收到采购人的通知后，中标人应及时派人到达现场进行维修或者更换。
附件：投标报价清单
湖州师范学院采购中心

2023年12月11日
附件

投标报价清单
项目名称：湖州师范学院后勤服务中心食堂设备采购项目
项目编号：XZ2023-177
	序号
	设备名称
	品牌型号
	数量
	单位
	投标单价（元）
	投标总价（元）

	1
	广式双眼炒灶
	
	3
	台
	
	

	2
	双眼大锅灶
	
	4
	台
	
	

	3
	一大一小双眼灶
	
	3
	台
	
	

	4
	广式单眼炒灶
	
	2
	台
	
	

	5
	六头煲仔灶
	
	2
	台
	
	

	6
	燃气双门蒸箱
	 
	1
	台
	
	

	7
	电热旋转生煎炉
	
	1
	台
	
	

	8
	八头煲仔灶
	
	3
	台
	
	

	9
	单眼矮汤炉
	
	2
	台
	
	

	10
	十斗保温台
	
	3
	台
	
	

	合计
	人民币：                     元整（￥：          元）


注：以上报价含辅材费、人工费、机械费、安装费、设备费、税费等完成项目需要的全部费用。
                             投标代表（或法定代表人）签字：                    

                             投标单位名称（盖章）：                        

                             2023年    月   日   


